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Il prezzo
del maiale

S. Amann, M. Frohlingsdorf e U. Ludwig, Der Spiegel, Germania

L'industria della carne suina tedesca é efficiente e sforna prodotti a basso costo.
Dietro questo sistema, pero, ci sono operai sottopagati, falde acquifere
inquinate e tecniche d’allevamento che usano enormi quantita di antibiotici

einall’ & pracica-

mente il meglio

che pud capitare a

una serofa. Certo,

nen & bellissime:

ha gette anni, pesa
11z chili e il lardo dellasua groppa ha uno
spessore di sette centmetri. Ma ha un ga-
lento particolare: sa pencrare porvcellini
perfetti, Meinoll ¢ unverro geneticamente
perfetto, une dei maiah dal pin alte rendi-
mentotea quelli del cemiro d'inseminazio-
ne suina di Wese %, in Bassa Sasaonia,
Il gentrs pubblicizza Meinolt i uno dei
suai cataloghi che patlano di formule di
rendimento a ivello di allevamento e ma-
cellazmione, di otiimizzazione del mangimi
ediquotadimusccio sul totale della carme.
Su148 pagine ci sono ben sedicidoppie pa-
gine dedicate alle qualita di altrettanti vet-
vi. Euna specie di calendario di pinup riser-
vate agli ailevaton di s,

Com il suce milione e meszo di provette
dizperma suino prodofte & commer
zate ogni anng, quello diWeser-Ems & uno
dei centri d'inseminazione pib grandi
d'Earopa. Per assicurare il successo
dellazienda, Meinolfse ne stavinchivsoin
un box sterile, dove Munica cosa che pub
montare & un “fantasma” di scrofa. Mei-
nolf’si trova all'inizic della catena tedesca
diproduzione della came swina, un settore
che cresce senza sosta da anni e il cui suwe-
cesso dipende dal fatvo che ogni vittima
deve rendere al massimo: le bestie, i pro-
duttorie i lorodipendenti. E perfinogi con-

36 |'.|'.n'.'|:|:|r.-::|'..1:.|.'|l.r2_'. B aarvemibine 2013

surnators, che pagano un prezzo salato,
anche se-occulto, per una carne made in
Germany prodotta a basso ¢osto e con
grande efficienza:

[ rappresentants dell'industria della
carne, glialievator, git ngrassatorie §
ri sl sentone spesso IComprasie
stamente messi alla gogna. Tuttavia
anche chili eritica ha validi argoment con-
tro il prano di battaglia globale dell'indu-
strig Eootecnica, un sistema che provoca
danni agli esseri urnani, agli animali e
ali'ambiente. Il liguame degli allevanenti,
pet esempio, £ unproblema perle falde ac-
quifere, Aquestosiaggiungonod frequenti
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casi di maltrattamento deghi animali e le
tmpaortazioni diforaggio, le cui coltivaziond
portano all'abbattimento di intere fereste
piuviali in Sudamerica.

Manon basta: spesso s somministrang
antibioticl ai suind per proteggere gl
vamenti dalle malattie. 52 creano cosi ceppi
digernmi resistent, contro iquall a un certo
punto neanche gli esser umani rius
no pid a spuntaria. Poi ol sond @ mattatod,
vere @ proprie fabbriche organizzate per
ottimizzare Pefficienza: Un buon esemmpic
equellodi Clemens Tinnies, unimprendi-
tore del Mord Reno-Wes 1 spessoal
centro diaspre critiche sia per le tecniche
di macellazione sia per il basso livellodei
salarn.

Tabella di marcia

La zootecnia £ una macchina potenteche
va dalfe provette con lo sperma deiver da
riproduzione come Meinolt alla fal:brica-
zione di gelatina daqualche parte in Cina o
in Brasile. C n Henne & un agricolto-
re di Deitersen, un antics villaggio nel sud
della Bassa Sassonia. Henne alleva poreel-
lini che poi vende a diversi ingrassatori.
HNelle sue stalle ha circa settecento scrofe,
che parteriscono diciottomila poreellin
all'anno, rispettandouna tabellz di marcia
studiata nei minimi dettagii. Le operagioni
di stimrolarione omronale ¢ di insemina-
gone delle scrafe s& svolgone sempre di
martedi. Quindicomineiala grande parata
del verro, che perd serve zolo a ereare {at-
maosfera giusta: il povero verro, infatti,
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scotrazza avanti e indietro di fronte alle
serafe rmchiuse nel loro angusti box e in
questo modo e stimola. Mel frattempo
Henne i susi dipendenti ingeriscono con
Fainte di una hanga piperta di plastica lo
spErma contenuto n una provetta da z, 50
curc. L'ohiettivo & far nascere dodic: o tre-
dici poreelling per ogni scrofa. La “produ-
ziome ottimale”, dice Henne. In questo
settore lottimizzazione & tutto.

Crgnd anno bisogna produrre almeno 33
chifi di came suina per ognitedesca, che si
aggiungoeno ai 22 chili di carne di vitello,
poilo, tacching e di altsi animali. Duesta
fame di carne aumenta continuamente in
tuteoil mondo, sia mei paesiinvia di svilup-
podell'Asia e del Sudanerica sia in Germa-
nia, dove 'S5 per cento dei tedeschi man-
giacarne e salsicce ogai glomao, o quasi.

InGermania il consumo di carne suina é
quasi tnplicato dal 1950. Lo si vede chiara-
mente esservandogls scaffali deisupermer-
cati, dove cieonomettie metndiconfezioni
dicarne beriimpacchettate € a buon merca-
to. Meisupermercati Rewe st possona com-
prare quattrobistecche dicollo giamannate
per 3,49 euro. La catena di supermercati
Metta offre cingue bracicle & 2,39 eurd.
Cuesta abbondanza, perd, ha un costo che
il prezzosull'etichetta non rivela.

O nied setmore sipatla selodi aumen-
ti di produzicne, delocalizzazioni, numers
di porceilini per ora dilavoro. Crescita e ca-
lex, quantitd anziché qualitd. O seato un
radicale cambiamento dell’industria zoo-
recnica di cul Popinione pubblica non s1 &
quasi accorta. Lallevamentodi animalicla
produzione di carne sono diventatiune dei
compart piuprodurtivi dei settore agricalo
Nei paesi industralizzati rappresenta pil
della meta dell'intera produzione agricola,
£ TN Sono pill una rarta gli allevament da
duemila maialio quarantamitla polli. Mette-
re i discussione questo sviluppo, ormas,
non mrha pridi tanto i protagonisti del set-
tore. Ma la vesistenza contro gli allevamen-
B intensivi ¢ 1 aunkenito, Eg_iu_-ttu produrre
carme inguesiomaede? B possibile produrre
animalicome fossercarticol diserie? B we-
cessario? B lecito? Cos's che nomva in que-
stacatenadisfruttamento?

Il parto

Nealla stalla di Henne un veterinario verifi-
ca ge a fecondazione ha funzionato, Se
Fecografia rileva una gravidanza, la scvofa
viene contrassegnata con un marchiocolo-
yato, Poi comincia §'attesa, che nel suini
duraiio giorni. Fino al parto, le scrafi pas-
sano il tempo insieme nella cosiddetta
stalla d'attesa {all'inizio del zoaz [Mnione
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eueopea lo ha imposto per legge). Henne fa
ttto quelloche put pervendevela vita pia-
cevole alle sue serofe, che vivono anche in
15 nella stessa sexione di stalla, Ma per
quetle che preferizcono la selimdine, Hen-
ne ha introdotto delle parets divisorie. E
pet giocare, gh animali hanno a disposizic-
e Catens e cavi.

Cirea una settimana primaache la gesta-
zione finigca, le scrofe vengono portate
neiie stalle da parto. Qui glacciono sotto
telal metallici rorondi, dallaspetto marzia-
le, che ne limitano i movimenti pex impe-
dirgli che =i girine a destra o a-sinisera e
schiaccino per shaghio uno dei cuceieli. 11
massimo del ritardo accettabile per una
scrofa gravidad di ventiguatrr'ore, scadute
le quatli il parto ¢ indotto con la sommini-

Ogni anno bisogna
produrre almeno 39
chili di carne suina
perognitedesco

strazione di ormani. Mentre 'insemina-
ziome avviene sempre di martedi, i porveel-
linidevonenascere sempre di gioved:. Non
tutti gh animali pero se la passano bene co-
me nella fattona di Henne. Gran parte dei
maiali ¢ ancora tenuta per quasi tutoo il
tempoin box singoli dove, secondo la Lega
pet la protezione deghi animali, & pratica-
mente impossibile muoversi. Uno studio
di Eurogroup for animals mostra che finora
soloil 73 per cento degliallevatoritedeschi
ha modificato 1 suol metodi per renders
possibile, comse prescritta, lavita di gruppo
delle gorofe gravide. Gl allevatow lavarano
talmente hene che spesso il numero dei
povcellininati da ogniserofa & maggiove di
quelio delle mammelle. [l prablema eche
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dopoequalche cacciolata le mammelle del-
la serata sono cosi consumate che non rie-
SCOm0 Pl a nutrive tutt | porce llini nella
stessa misura. Capita quindiche la scrofa
sia spedita al macelloperché “improdutti-
va guando ha cingue o sei anni, mentre la
sua “novmale” speranza divita savehbe di
quindici anni.

Anche la vita dei poreelling segue una
tabella di marcia ngorosa. Pee i primn: ven-
totta gicmi sono lasciatiin compagniadel-
la madre. Poi sono selerionan per taghae
spostati nells cosiddette stalle di creseita,
donve reatans 6-# settimane per metter su
pil peso possibile, Laumento ideale & di
quattrocento grammi al giorna. lnguesta
periado ogni maialing viene vaceinato e,
per renderne possihile la traccahilita, =i
applica un marchio all'arecchio. Inaltre,
perevitare che i percelling si feriscanc a vi-
cenda, ghvenmgono limati identi € gii viene
tagliata la coda. La maggior parte dei ma-
schi viene castrata. Per evitave che la loro
carne prenda un edore diverro troppo pe-
netrante, gid nel primi giorni di vitz si
asportane Ltesticoli: per bo pid, almeno ne-
pliallevarmenti tradizionali, senza aneste-
tia, ma con la semplice somministrazione
diun analgesico, il Metacam. Questo me-
todo dovrebbe essere vietato dal 2016,

“Datempo”, dice Henne, “cib che fac-
ciamo qui hon ha pil niente 2 che fare con
le idee romantiche dei consumiaton™, Se-
conda Henne, la zootecina @ cambiata in
mode radicale; dimenticando completa-
mente i consumatori. Per nmediare; ha
sceloo di aprive le sue stalle ai bambind del-
le sewnle elementar: e dell'asilo: “Mon ab-
biamio niente da nascondere, Perd anche
nob, comie sutti ghi alm, dobbiame guada-
gnare con il noetro lavore”.

L'ingrasse

Mella zua stalla, Horst-Friedrich Halling
ha quattromila maiali. Eppure 2e uno solo
non sta beme, lui se ne accorge "Quando
hanno problemt di digestione, diventano
pii palkidi”. Oppure hanno be setole pi
izpide e, in caso di febbye, opache. “Oygila
tecniclagia of Misparmia parecchio lavara®,
dice questo grande allevatore di Salzhiem-
mendord, nelia Bagsa Sassonia. Mabizogha
ancora avere P'occhio clivico: “Solo cosisl
capisceseun animale & sang”,

Qumesto & impartante per un ingrassato-
re-di maiali come Holling: con le bestie
maiate won 5l guadagna. Molti dei poreelli-
ni di Henne finiscono da i dove, nel giro
di poco temnpo, diventans grandi e pesanti.
In guartes mesi il pese di un maialino gua-
druplica: da tremta chili find a 110 e anche




1z0. Per gli allevatori, un porcellino che
“cresce allegramente” (dicono proprioco-
s1] @ quetllo che aumenta di 850 gramni al
glorna. Maisuinidicerte razze mettono su
peso con tale rapidita che lo scheletro non
riesce astare al passo con laerescita e le
gead sl spezzano. Insonuma, per quests ant-
miali non sempre crescere & una faccenda
ailegra.

Inun box vivono insieme traidodicie i
quindict maiali. Perché ghianmalt resting
abbastanza paliti e ascingti, nelpavimento
cisono delle fessure incui cadone Marnna e
gl escrementi. In questi ultinm anni i box
sone diventati semtpre piu spaziosi Lo si
vede bene nella regione del Sidoldenburg,
il vero centro della zoctecnia tedesca. Mei
distrerti rurali di Vechra e Cloppentarg, tra
Brema ¢ Gsnabriick, vivono pia di due mi-
Boni di maiali da ingrasso. La chiamano
“cinturadel liguame ", perché imaiali, nel-
lalovo pur brave vita, producono ognuno
Cinca 1,5 meiri cubl diwrina ed escrementi,
che creanc un problema non solo estetico
ma-anche logistico. Secondo la camera
dell'agricoltura delia Bassa Sassonia, nel
Siidoldenburg i liguami sone eccessivie in
parte finiscono nelle falde acquitere sotter-
ranee.

[l geologo Egon Harms, che lavora per
la Oldenburgisch-Ostfrissischen Wasser-
verband, una delie pud grandi aziende idri-
che della Germania, ha il compito di assi-
curare la potabilita dell'acqua. Anche nella
cintura del liguame. "Neghi ultimi-sette,
ottoanni”, spiega Harms, “nelte falde fre-
atiche pitsuperficialidetazona il livella di
nitrati ¢ aumentato in modo pregecu-
pante'.

Quanio sia grave Ul problema det liqua-
mi lo dimostrano le stime della camera
dell'agricoltura della Bassa Sassonia_ Sclo
el due distretti rurali agricol: di Cloppen-
burg e Vechta i liquami raggiungaond i 74
milioni ditonnellate all’anno, maneicam-
pi non é pessibile scaricame neanche la
mieti: il restodeve essere trasportats inzo-
ne meno inguinate. Per fare questo, pero,
un'autocisterna devrebbe compiere circa
1zomila viaggi.

O governodells Bassa Sassonia sospet-
ta che gliagricoltorinen si attenganao rigs-
resarmnente alle prescrizioni sul quantitati-
v di letame impiegato e ne sversine di
nascosto el campi pid di quante sia tolle-
rabile per 'ambiente. Perguestoil ministro
dell 'agri-.-nitu.na detland, Christian Meyer,
un esponente dei Verdl, wuole far control-

lare i certificati di eliminazione. Tustoque-
sto non favorisee [immagine dell'industria
agroalimentare. Molti cittading comincia-
no & protestare. Per esempio a Damme,
unir ded comuni con il pio alto numero di
animall in Europa. Qui perfing a qualche
agricoitore sembra eccessiva l'cspalrai.c-n.c
degli allevamenti. Per questo cingue anni
fa il comune ha cominciate a imporre de-
terminati requisiti edifiz alle aziende agn-
cole e zootecniche. Come splega U sindaco
Gerd Muhle, ke imprese di altri settori
avrebbero avuto difficeltd ad assumere
personale qualificato se la gente 51 fasse
rifiutata di vivere in mezzo alle stalle.
*L'agricoltura industrislizzata non & pil
acceltatacome prima.

La costrnzione dinuove stalle diventa
sempre pit una questione politica. 1 resi-
denti terono che iloro immobili perdano
valore, si preoccupano per i germi 2 per
I'odore, vedono minaceiata la qualits della
vita e la salute: Quatire anni fa a Magde-
burgo & nata la vete civica Bavernhife state
Agrarfabiviken (Fattorie invece di fabbyiche
agriccde). a cui aderiscono ormai duecen-
tocinguanta tra gruppi, associazioni e cr-
coli. Eckehard Miemann, il portavoce del
Grappo perunagricolmra degli agricoltn-
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i, considera un grande successo questa
resistenza organizzara: “Nell'altime anno
stama ringeiti a impedive a ventotto di que-
ste fabbriche di animali di stabifirs: qui”,

Ma in che momento un allevamento
diventa uma fabbrica di animalif Quando
arriva acento, acinguecento o amitle caps?
Perunmaiale, intondo, noné lastessa co-
sase netla sua sralla i box sono tre oppure
tracento? Enon & forse vero che con le di-
mensioni dell'imprasa aumenta anche la
professionalita? Resta il fatvo che, a diffe-
renzadi quantosuecede per fa produzione
di pizze prente o di vogurr, il prodotoo
deli’industria della carne & un animale vivo
¢ che questa modalits di allevamento mi-
naceia non solod maiali, ma anche § congu-
matori. Lo dimostra soprattutto l'impiego
degki antibiotics. Secondo le ultinee stime
dell'ufficie federale perla pratezione dei
consumatori @ la sicurezza alimentare,
veterinari tedeschi somministrano agli
animali, attraverso iniezioni o con il man-
gimre, 1,714 tonnellate di antibiotici all'an-
o, pii del doppio di quelli prescritti ai cit-
tadini tedeschi. Molti malali prendonc
questi medicinali anche per sessanta gior-
ni di seguito, @ spesse ai poveellin &i som-
ministra un antibiotico subito dopo la na-
sila.

Tutto questo succede semplicemente
perche gl allevaton hanno paura che le be-
stie posszno ammalarsi. Secondo Thonras
Blaha, docente dell'istizuto superiore di
veterinaria di Hannover, Dgod anno sl sont-
nrinistranc finga 2o tonnellate diantibio-
tici per “le esigenze disicurezza deghi alle-
vatori”. Maolti veterinari distribuiscono
abimalmente iTarmaci ascopo pr-:.»ﬁiatr'w-}_.
nomostanie i severd divietd, ¢l prodution di
antibiotici stanno al gioco perche clguada-
FTHang.

Ma utn ghesperticoncordano nel rite-
nere che ['uso di quest giganteschi quant-
rativi di antibiotic: 2ia molto pencoloso.
Oanto il alte sone ledosi, tanta maggio-
re & il rischic che s svi luppino det ceppi re-
siszenti In questo made sirischia di spun-
tave |'arma pit efficace nefla lotta contro
mofte malattie infettive.

Le conseguenze di questa follia degli
antibiotici gia si vedono. [ veterinar pre-
servone anche fammaci che si usano per
curare le persone. DN conseguenza si dif-
fondono germi multivesistenti che posso-
na rendere inefficact gl antibiotici usati in
midicina. Seconde Fetra Gastmeler, igie-
nista dell’ oepedale berlinese della Charita,
questi agenti calsano dal 5 al 1o per centa
ditutee le inferioni curate in ospedale. Ira-
ghistudi condotei in varie cliniche & emerss
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che il 20 per cento degli agenti proviens
dalle artivied agnicole. Nei Paesi Bassi, per
esempin, a causa del vischio troppo alto di
infezione & diventaro ebbligatorio sotto-
porre i pazient che lavorana in agricoitura
a dei test di conteollo ed eventualnmente
metterli in quarantena.

[l pericolo non & rappresentato selo dal
contatto diretto con gli animalis Anche i
gas di scarico degli allevamenti di matali
daingrasso fanno la lors parte nella diffa-
sione di guesti germi. "Ma il pericolo pil
grave & lo sversamento dei liquami nei
campi coltivati”, dice Michael Schonbauer,
ex veterinario capo dell’ente austriaco per
la salute e la sicurezza alimentare.

Spesso ai porcellini si
somministraun
antibiotico subito
dopolanascita

Sembra invece che if consame dicarne
suina siarelativamente esente da vschi per
chi la mangia. £ vero, aleuni studi hanno
dimostrato che contiens un germe resi-
stente, ' Mrsa (Staphploceccus dureus), ma
questi gerrni sano elininati dalla cottura.
Lacarne puo diventare pericolosa salo se,
durante lo scongelamento, Pacqua conta-
rimata dai germi entra in contatio con
eventaaliferite dichista cudinando.

[politich sono al corrente del problema
daanni, ma finora si sono piegati alle lobby
degli allevarori. [l ministro per la protezic-
i dei eonsumatori del Nord Reno-\Westfa-
lia, il verde Johannes Remmel, lotta per
ottenere una legge che riduca 'impiego di
antibicticl. Lo ha convinto uno studio con-

detto neli ultimo anne dai polliculter. Si 6
seoperto chie, nell'aree della loro vita, a pii
del o per cente dei polli sl somministrano
inaleuni casi anche ottotipi diversi di anti-
bdozict.

Macellazione

L'ultima cosa che i maiafi da ingrasso ve-
dorio normalimente prima dimorive & un
corndoiogrigio largo citea due metyi e leg-
germente insalita. Dopo una o due svalte,
gli animali entranc a gruppi di quattro o
cingue inuna specie di mantacarichi. Sona
tranguilli, perfine curiosi, vengono spint
da una grata automatica, pol la porta si
chiude: Aquel punto arrivail gas. Nello sta-
hlimento di macellazione suina di Cle-
mens Tannies, a Rheda-Wiedenbriick; il
pin grande d"Europa, quests posto @ sor-
prendentemiente silenzioso. Ogni gloma
quisonoabbatiuti circa 2smilasuiniiizoo
all'ara. Eppure quasi non si sente wn mume-
re: miente squittii, niente mugolil, nessun
lamenta.

Secondo Ténnies & perche le bestie si
sentong bene fing all'ultimoistante, Dicia-
mo pure che deveno sentirsi bene, perché
Lo stress rovinerebbe fa qualita delia loro
carme. Insomma, qui la felicith degil ani-
mali diventa letreralmente una questione
finanziaria, unavoce dibilancio. Quandoi
maiali arrvano, rovane qualcosa da bere
& hanno due ore per siprendersi dali’agita-
zione del viagrio. Inoltre, non sonc soli,
main gruppo, 2 il pavimento che calpesta-
no e riscaldato.

Mentre ghi animali scendono di due o
tre meted a hordo del montacarichi, sono
stordit con anidride carbonica, 5|:-s|:>i.nr:i
SULALN RASITo ITaspostaiore € quindi appesi
per le zampe posterion a due ganct. Polun
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apparecchio automatico li solleva e li met-
te sluna specie di piedistalio dov's in ame-
ad il macellaio. Mel girodi pﬂchiﬁncnﬁdiﬁi
dissanguana, la circelazigne si ferma, il
cuore smette di battere. In questo moda si
spedisce all'aldith un maiale ogni tre se-
condl.“Attualmente ¢ il modo miglhiore per
mettere fine alla vita di una besta”, dice
Tanmies, tutto fiero dellefficienza dellasua
gigantesca macchina, Che qualouna possa
awvere problemi di prine ipio con GUesta we-
cisione di massa Tonnies non lo concepi-
sce: “Sarebbe forae meglio se gli animali
fossers abbattuti in tantd macell diverss,
chiaramente piu puecoll ¢ i condizioni

puggi.c-r‘i?“

la visione razionale diun “prodotta”
chie un tempa eraun animale. 81 teatta 4
produree una merce che ha comprarod in
e il mondo. E questo procedimentode-
vesvolgersi nel modomiglioee, pit corret-
to e pin efficiente possibile, con 'impiego
di tecnalagie avanzare. Ogni maiale & mi-
surato con un apparecchio a ultrasucni.
Unavolia abbattuto, ¢ scansionato permi-
suare con assoluta precisione laquota di
muscolo, di grasse, di ossa e di cotenna.
DPerqueste comnponenti esistona valer ab-
bligatar, in base.aiqualisicaleola il prezeo

che allevatore intasca per ogni maiale. E
l'inizio di un processo di produzione pen-
satoin ngni minime dettaghio. Mel matta-
toie di Tonnies ogni colpo, ogni taglio &
curaty alla perfezione. Come printa cosa, i
maiali searrono davanti al veterinario, i
quale controfla gli organi e annota even-
tuali osservazioni. Tutto cid che non & in
limea con la normativa viene scarcato.

A queste puntole carcasse sono evisce-
rate e fatte a pezal. Grazie aun transponder
sitnato nel gancio, il nastro frasportatore
saesattamente in che direzione smistare i
vari pezzi. [ coscl pit grossi andranno in
Itatia, quelliunpo’ pil sortili in Spagnac in
Francia. Ma per questo lavors, stressante
sotto ogni profilo, servono deghi esseri
umani. Eppure  compensi pagat da Tan-
nies e dai suoi concorrenti sonoe spesso da
fame. [l successo dell'industria della carne
poggia anche sulla riduzione dei salari. Da
tempa le aziende hanne smesso di assu-
mere lavoratorl specializzati tedeschi per
appaltare l'opera ad aziende deli’Europa
dell'est. Oggt, secondo le stime, settemila
traromeni, polacchi e ungheresisezionano
maiali, disossano prosciutti e macinano
carne negh stabilimenti industriali tede-
schi.

“Tutto il sisternasi basa sul diemping dei
salari”, dice Matthias Briimimer, delegato
per la regrione Oldenburg-Frisia orientale
del Ma hrung-Genuss-Gastatatien [ Nggh U
sindacato dei lavoratori dell alimentazio-
ne, delia ristorazicne e del settore alher-
ghiero. [ sindacalista & impegnato da |'.-'i|'.1
didieci anni contro industria defla canme.
1 suoufficio si trova proprio accanto alla
stazione ferroviariadi Oldenburg. Al moura
c'é una lavagna bianca su cui 25efue un
semplice ealcolo. Scrive 1,03 eurn”, per-
ché sa di casi Inveni le aziende pagano esat-
tamente questo importa ai subappaltant
per macellare un maiale. Una squadra di
seszanta macellai lavora seicento matali
all'ora e “guadagna civca seicento elna’s
Do questa cifea vanno detratte le spese per
'amminiztrazione, i materiali di lavoen, i
costi accessor del lavoro. Cosa resta alla
fine* “Una paga ovaria di 5,04 euro lordi
per addattn”™.

Mailealealn s puo fave anche in sense
irverso. “ Partianeo da una paga oraria de-
cente”, dice Briimmet, “diciamo traizz el
14 eura”. Se cosl fosse, gli chiediamo, il
cliente quanto pagherebbe in pik perun
chilo di carne di maiale® “Be’, la macella-
zione di un suino doveebbe costare 250
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In copertina

euro. In quests case al supermercato un
chila di cotolette non lo pagheremmo pil
7o eurn, mazisenro”. llproblemaé che i
comnerciant kanne abitwato | consuma-
torl a prezzi bassi e non vanno certo a chie-
dereailoso clienti se sono dispostia pagare
25 centesinmi in pii per far vivers mejglicun
macelaio romena che per loro @ un pertfet-
ED ACONOSCILtD.

Malavidith ha moloe comseguenze, co-
mee 51 vede chizramente a Essen, Un ¢omi-
ne di &.500 abitanti della Bassa Sassonia,
dove alle ultime elezion: murnicipalila Cdu
ha preso quasi il 77 per centodet vots. Mei
dintorni ci sono malie famorie e un grande
macelio. Guardandesi Intorno si resta stu-
pitinel vedere chemuolie case hanno tendi-
ne olenzuola alle inestre. Perfino M'ex stu-
dio medico del centro sembra essersi tra-
stormaty in una specie di casa stregata. Ma
le case non sono vuste. Al contrario: sono
roppa piene. Qui abitance centinaia dipet-
sone. Sl citofoni ol sono spesso pii diven-
i nomi, Essen & diventataun centro delle
aziande forniteict di manodopera dell Eu-
ropa onientale. Fare che ci siano ottocento
lavorator; forse anche mille, che in corti
casi alloggianoinmme o quattro nello stessa
focale buio:

Cuanti sian esattamente ¢ da dove
vengano non lo sa nessand, neanche in
municipic. In giroper lacittading siincon-
frane womint con tute da guattro soldi e
buste di plastica dei discount. Sempre pil
apesso sl portano dietrn le :“amlt.::' . La
sceola supeniore di Essen ha comunicato
che sono-arrivati 14 nuovialanni che non
pariang una parola ditedesca.

Inognicaso, di lavoro mal pagato sen-
bra essercene abbastanza. Al mattataic di
Ezzen ogni settimana sono abbattuti, evi-
soerati e tagliati apexzi Agmila suink. Il pro-
prietario e la Damsh Crown, una delle pid
grandi aziende del mondo nel settore. Gl
scandinavi vanne deve i lavoro costa me-
o, Secondo il sindacalista Briimmer, in
Dranimarca i dipendenti doveehberopagar-
li trevolte dipin che in Germania.

HNell'ultimo anno Britmmer & andato
spessn ad Hannover ¢ a Berlino. Unawaolta
ha perfing scritto ali’allora presidente det
consiglio delia chiesa evangelica, lavesco-
va Margot Kitimann, per portare il proble-
ma alla sua attenzione. La lettera non ha
avuto risposta. La questione non interes-
savaa nessuno’, dice. Ma dallo scorso an-
node cose sono cambiace. Il problema &
stata scoperto dalla chiesa cattolica ¢ du-
rante la campagna eletforale se ne & parla-
to. Pra allora il nuove primo ministeo della
Bassa Sassonia, Stephan Weil, ha visicato
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Essen due volte & ha promesso che i dara
dafare. A breve, inoltre, partivanno le trat-
tative sull'introduzione diun salario mini-
ma neb settore della macellazione; da
quando perfincun pezzo grosse del posto
come Tinnies 51 & mostrata disposto a un
compromessa. [hema & all'ordine del gios-
na anche nel collequi tra Cdo e Spd per la
formazione del nuovo governio:

Le esportazioni
Quella che Tonnies definisce scherzosa-
mente “divisione diminutivi” sioccipa di
zampetti, codine, musett e testine dima-
iate: roba che probabilmente farebbe pas-
Rare persempte ai consumatari tedeschila
vixrlia di mangiare carne. Eppure sono tut-
ti prodotti comumestibilic

Le partimeno nobili del suing
prendono la strada dell'Asia: si
vendono in Cina, in Indonesia,
in Vietnam, in Thailandia. "C'
un compratore per ognd parte del
maiale, i tratta solo di trovarle”, spiega
Timnies, che esporta gli uterd in Cina, le
trachee in Thailandia, le costine neghi Stan
UIniti & in Canada, la cotenna - in diciotto
vanantidiverse - nel resto del mendo.

8 ot tuto quello chi non pud essere

Da sapere
I numeri dell‘allevamento

# ymuiannenel morda gl allevament demana-
producons cinguant a miliaedi di lin di -
gquarmne che metions arschio le falde acquiters.
# Mel 201z sono statk macellatiin Germaniz
4B miboni de malali. Durante la s
teslesco manglain miedia 46 minl.

atale da mgrassotra §o e 1110 chilids-
spunedi una superdicie dogrg metrd guadrati.
I'naiah adultiragguangane | due metrl d: lun-
ghier
# [ Genmani: pac del Q8 per cento ce

avriaun

mudah daallevamenio apparbene solo o tre rag-
e drvderse.

# 1l 4o percento del rmccolte mondiale di fru-
mento, segabe, avenae nuals & usato pernutoine
gl amimad: In Geemania ks guota @ det 30 per
cenb.

# Per laprodicacne drvmchalo decame dimaa-
5908 htn dy aogqua. Perun chala di
patate ne bastano 2587

# Megliablevamenti intensayv
umi guandita di antbiotics supeciere di
quarantavolte a quella inplegata negh ospe -
dalr tedescha.

# Tra e axvende tedesche che mgrassane i ma-
1tk quelle con pid di milbe capi sono il 32,7 per
cento. Nel 1ugg eraneil 1.4 percentr. Lecin-

eI

aqsornimamstra

quecents prencipal aziende del settere hanno
ml:l:-lalc.].. sralioma di maaalki.
Drer Spiegel

uzato nell'afimentazione, ciod le oesa, il
grasso, ghi Zoecoli, il sangue e il budella.
Crueste parti sonc usate nell' industria chi-
nica e farmaceutica, nella produzione di
tertilizzanti, di lubnficanti e di mangimi.
Gili allevarori di salmoni, per esempio, im-
piegano il plasma sanguigno dei suini per
dare un bel colore yosato alla camne dei pe-
sci. Imoltre, dagliscart suini = Aeavano mi-
nerali come il fosforo, il caleio o il magne-
gio, Chaelio che resta, conve if cammiccio resi-
duale nelle acque di scarico o il letame,
Tonnies lo brucia nelle caldaie della sua
azienda: fornisceun calove persistente.

Omesto dumostra che nella concorrenza
globale non basta pil semplicemente am-
mazzare qualche maiale: ormai si tratta di
ricavare daglianimaliil massimo
possibile. E suquesto plano i te-
deschi sono davvero in gamba.
Crrazie al lavoroincessante dibm-
prese come guella di Tonnies, la
Germania & ormai la seconda
esportatrice di carne suina dopo gli Stai
Uniti. Nel 2011 ne ha vendute all'esters
a4smila tonnelate. Coni sum guasi sessan-
ta milioni di suini macellari all'anso, ¢ al
terza posto dopo la Cina 2 gl Stani Uniti. In
Germania ¢l sono cendiziont favorevoli:
salarirelativamente bassi, mangimiabuon
mercato e standard elevati m:.'igucnt ela
salute delle bestie. Almeno secondai past-
ner commmercialidei tedeschi.

L'industria 2aotecinica & caratterizzata
datecnologle ad alta intensita di capitale, Il
mattatoio di Ténnies a Rheda-Wieden-
brick -che il proprietaio preferisce defini-
re “srabilimento per Pestrazione di cami di
quatitd” -& costato inora G50 mition: dieu-
. Per questo ci sono poche aziende che st
spartiscono gran parte della gigantesea
produzione: Inprese statunitensi, cinesr,
brasiliane, tedesche e danesi. In ¢ima
all'elenca dei prémi dieci produttosi di carne
del mondo ¢'é la Jbs, un'impresa brasiliana
che ha un volume d'affari annuale di 28 mi-
liardi di euro.

L'alta vedditivita defla produzione di
came dipende anche da scelte paolitiche.
Dal momento che la came & considerata
I'alimentodi maggior pregic, da anniipoli-
tici ne sostengono la produzione con supssidi
miliardar per la coltivazione del foraggio,
per la costruzione di infrastrutmure, per gl
mwestimenti nelle stalle.

Secondo fa Bund (associazione tedesca
per la protezione dell’anthiente e dellana-
tura), nel 1000 sono stati fatt pagarment
diverti perun miliarde di euro solo per inco-
raggiare la coltivazione di foraggio per sui-
ni. E neanche la riforma della politica agri-




cola dell’Unione eusopea ha fatto maolto per
cambiare le cose. Il viswltato 2 chiaro”, os-
servacritica Remnhild Benning, della Busd,
“ILcost effettivi della produzicne non lipa-
ganoné gli ingrassatort né 1'induswia della
came. Eperquestoche siriescono arvealiz-
zare proh cosi ala’.

Labistecca

Clemens Tonnies mangia carie spesso e
wobentieri. “Chgniglorno”, dice. Eancora pin
volentieri mangia gii isaccati: assume po-
chicarboidrati per tenersi in formea. Hdibat-
riEc Al rinunciare alia carne o lascia indif-
terente. “lo accemtache i sianc i vegetara-
ni, ma pretendoche loro accettino le perso-
e come me”.

Hmotieo per cul questa sitiazione gli va
bene losie capitodal fatto che, nella recen-
te campagna elettorale per il Bundestag,
wiocdel pochl momenti i discussione e
statoquandoiVerdi hanno peoposto di isti-
fuire in Germania un veggic iy, una “gior-
natavegetariana”. L'idea era che una volta
@ settimana le mense si astenessens volon-
tariamente dal preparare plattia base di
carme. Hanno votato contro sia Horst See-
hofer, leader dei conservaton della Ca, sia
SigmarGabriel, il presidente della Spd. An-

cheiliberalisi sono ndignati davanti alla
prospettiva diquellind ebita intromissione
da parte dellostato. E perfing tra gli stess
Verdi la proposta ha sascitate polemiche.
Eppure era tuttaltro che assurda. Messuno
I s meglio di Michael Sagner, presidente
della Societi curopea di medicina preveni:-
va e medicina degli sali divita, Sagner non
€ rimasto stupito dal gran clamore intormo
al veggle day: “Oggl sapplamo sempre pid
cose inmateria di beonaalimentazgions e di
dieta. Ma al tempo stesso il numero diper-
sone che muaione a causa delle lovoe abine-
dini i vita noné mai statocos o’

Sapmer cita ricerche svolte dal I'i}rg_amz-
zazione mondiale della sanich secondo cul
neghi essertumani b stato di salate dipende
perl'8a per cento dalle stile di vita - in pay-
tieolare dal moto e dali'alimentazione -2
solo per il 20 per cento da una predispos:-
zione. Insomma, infarti, ictus, diabete e
canero sarebbero cansat prevalentermente
da comportarmnenti shaghiati, tra egiuna cat-
tivaalimentazione e 'eccessivoconsumadi
CALTIE TOSSA.

Mo & certo una novitd: ghi esperti di
educazione alimentare mettonio ingeardia
daannicontro 'eccessodi camme, sopratout-
toguella grassa. Eppure daanni il suo con-

Miederaichbach, Germania, 2011

suma non fa che admentare: " Per molte
persone un paste & davweraun pastasolo se
't o carne”, ci dice Sagner. Lo studiose
mastra un modello dicaloelo elaborato nel
Regno Unito: partende daunconsumo guo-
tidians medio di so grammi di carne, ogni
voleachele sitaddoppia aumenta dei 18 per
cento it rischio di contrarreun cancro al eo-
lon e del 42 per cente quello di contrarme
makattie cardiocivenlatorie. La carme & poco
sana per molt motivi. Il grasso presente
nelle cotalette, nello stinco e nella panvce it
alza il livello dicolesterolo nel sangue, una
delle prime canse gravi di malattie cardia-
che. E maolto di questo periccloso grassosi
nasconde soprattutto net salami.

Sagner nonchiede certe che 'umanic
si astenga dal mangiare care. Pensa sem-
plicemente chi “il consumo dovrebbe esse-
relimitatoa trevolte aliasettimana™ Lasua
idea non vigscira @ imporsi rapidamente,
ma l'argomentazione & interessante: Fali-
mentazione “pitidonea” al genere umans
si baga gu prodotti vegetali, rant'é veva che
la came, fin dalla preistoria, @ stata quast
sempre un lusso”.

Resta il famto che questo lusso non & mai
statocosk a portata di mane, Anche se non
l'abbiamo mal pagato cosicar, # 0
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